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Tradicionales

uestro pan tradicional

destaca por su valor

nutritivo, se elabora
respetando los procesos
artesanales, largos reposos, lentas
fermentaciones y masa madre.
Que aportan al pan un aromay

sabor sin igual.




200210CA

200232CA

Barra Boutique Corta

200213CA

200212CA

200218CA

4 N N 7
/KG\ % 22
\350 gramos ) \20 Unidade5/ \_ Cajas/Palet J
( ysss1 )\ ([ N 7
i) 18| [
\17-20 minumy \_ 180 grados J \52 cenﬁmetruy

4 N [ N 7 N
/KG\ % 2ia
\290 gramos ) \24 UnidadeSJ \_ Cajas/Palet )
4 N N 7 N\
) || e
\15-18 minu'oSJ N\ 180 grados J \45 (emimelroy
4 N\ N N\
/KG\ % aia
\270 gramos ) \20 Unidades ) \_ Cajas/Palet )
4 N N N
™|
\17-20 minuloy I\ 180 grados J \42 cenﬁmerroy
4 N N 7 N\
/KG\ % 24
\250 gramos ) \25 Unidades )\ _Cajas/Palet )
4 N N 7 N
o oo Goo
) || e
™|
\15-18 minut05/ I\ 180 grados J \40 (enﬁmelruy

N N N
/KG\ % aia

\220 gramos ) \25 Unidade3/ _ Cajas/Palet J

4 N\ N N\
o Goo Goo

)

|

\15-17 minutoSJ \§ 180 grados J \38 cemimetroy




Barra Candeal Cantos 200236CA

Baguette Especial 00103CA |
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Tortade la Sierra 90 g.

Torta de la Sierra, 70 g.

Vienecita
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' Rﬁstiqos

ruto de un largo proceso
de elaboracion, nuestros
risticos se preparan
con mimo, sin prisas, destacan por
su color rojizo, crujiente corteza,
ligeramente enharinada, miga
alveolada e intenso sabor, que nos

recuerda al pan de antaio.
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5 CAMPOARAS

Bollo Lucentino, 120 g.
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Gourmet Corto

Rombito 50 g.
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Chapatas

acemos nuestras
chapatas, respetando

las recetas originales,

con calmados reposos, largas
fermentaciones y una altisima
hidratacion. Cuidamos hasta el
ultimo detalle, consiguiendo un

producto de excelente calidad.
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Barra

Chusco Andaluz con Salvado

de trigo 10%

Viena Andaluza
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wWww.campoaras.net

Pol. Ind. Principe Felipe. Calle Toledo, 5
14900 LUCENA (Cérdoba)
Teléfono: 957 50 18 00




